MENU 300.000 VND/SUAT
(CHUA BAO GOM VAT)
MENU 1
1.SUp ga xé
2.G6i bd rau ma+ Banh trang me
3.Gio heo rut xuong chién gion + banh haoi + kim chi
4.Ca chim bién hap + bt+rs
5.Muc hap hanh girng
6.TOM nudng xién que
7.Com chién dua bo
8.Lau hai san - bun+ rau
9.Tra - trang miéng + khan

MENU 2
1.G0i bo rau ma + Banh trang me
2.Ca bong mu chung tuong + banh trang + rau song
3.Muc com chién mam
4.Cha gio bd bién vang
5.Heo ring hap cudn la mo
6.Cu qua luéc + kho quet
7.Com chién duong chau
8.Lau nai ndu tiéu xanh +mién + rau
9.Tra - trdng miéng + khan
MENU 3

1.SUp bap cua

2.Géi hai san + Banh trang mé

3.Ga ta hap hanh

4.Tém su nudng mudi Gt

5.0c¢ huong hap xa

6.Com chién hai san

7.Salad trén trung

8.Lau cd thac lac + bun + rau

9.Tra - trang miéng + khan lanh
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MENU 350.000 VND/SUAT

(CHUA BAO GOM VA'D)

MENU 1

1.Goi hai san + Banh trdng me

2.Com chién hai san

3.Tém xuU nudng xién que

4.Gio heo rut xuong chién gion + banh hai + kim chi
5.Ca4 bdng mu hap + banh trang + rau song

6.Salad tron bo

7.Muc hap hanh ging

8.Lau hai san + bun rau

9.Tra - trang miéng + khan

MENU 2

1.Goi tdm ngli sac + Banh trang me
2.SUp ga xé

3.Ghe s6ng hap (1con)

4.Hau dut 10 phd mai ( 2con/nguci)
5.50 hap sa

6.Com chién phu trdng tdm

7.L&u muc com + bun + rau

8.Tra + trang miéng + khan
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MENU 400.000 VND/SUAT

(CHUA BAO GOM VA'D)
MENU 1

1.SUp bap cua
2.GOi hai san + Banh trang mé
3.Com chién hai san
4.T6m su hap dua
5.Gi0 heo rut xuong chién gion + banh hai + kim chi
6.Ca béng mu hap tuong tau + banh trang + rau séng
7.0c Huong hép xa
8.Salad trén tring
9.L4u BO ndu ndm + bun + rau
10.Tra + trang miéng + khan

MENU 2

1.SUp ga xé

2.G6i bd rau ma + Banh trang me

3.Muc com chién mam

4.Ghe séng hap (1con)

5.Ca chim bién hap + banh trang + rau séng
6.Hau dut 16 phd mai ( 2con/ngudi) 6
7.Com chién hai san

8.Lau Thai Lan + bun + rau

9.Tra + trang miéng + khan lanh
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